


etlmologla

Ceramlca daI greco xepauoq argllla

_» Si dice ceramica tutto cid che viene modellato con

o __lmpasto di argllla e sottoposto a cottura per mezzo deI

’*»fuoco

. cos’® I’argllla'-’ SR
__L argllla ocretaéla materla prlma che 51 trova d| sollto g -

E 50cm/1m di profondita nei punti dove la terra si e
- staccata v1cmo ai torrentl e composta da uno 0 piu

~ minerali e quantita dlfferen’u d| magne5|o sodlo“
*potassm Ca|CIO ferro SELECE e Sl R e

ad esemplo I’argllla rossa ha una forte presenza

dl composto ferroso



| I momen’u deI processo esecutwo sono rlmasn{}l__;;_‘
lsostanmalmente immutati nel tempo dai metodi -
';.}.f:",;prlmmV| ﬁno aIIe tecmche p|u moderne ed;.}.f:":,f_;

-""-.’:-.'f,t'GII elaboratl erano destlnatl

'° ad Uso quetldJano come |
cnotole vasi, ecc. - L

' a pratlche rltuah come
urne vasellame per
mcmerazmne statuette
ecc
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o }"'"A-‘;'.jA seconda del composh deII’lmpasto e deIIa

- ;’gradaznone d| cottura i prodotl.'l si dlstmguonoj
; pt ?- Prodoth a corpo poroso ”
s terracotta malollca

Prodoth a corpo compatto
porcellana gres :







(LA LAVORAZIONE DELLA CERAMICA ANTICA)]

LA MATERIA PRIMA: L'ARGILLA
L’ARGILLA — UN TIPO DI TERRA MOLTO
ELASTICA E FACILE DA MODELLARE

A STAMPO A TORNIO

S1PRESSA L'ARGILLA SULLE PARETT SE NE D Ty ouone
INTERNE DI UNO STAMPO :

MOLTO UTILI

FORMATO DA UN SEMPLICE PIATTO COMPOSTO DA
[A IL VASO PRENDA FORMA DI LEGNO, INFISSO A TERRA E UN PIATTO INFERIORE, MANOVRATO

VVOLGENDO A SPIRALE CONTINUA FATTO GIRARE A MANO
PER FARE TANTI OGGETTT CON IL PIEDE DAL VASAIO E
UN LUNGO NAS‘I’RO DI ARGILLA l IDENTICT l FISSATO TRAMITE
UN BASTONE A QUELLO

\ SUPERIORE CHE FA DA PIANO
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LA COTTURA E UNA FASE MOLTO

DEIJCAYA
(pencre) e ey
UNO ml.zo DI TE“PERAWRA CUOCERE
NARE

UNA VOLTA MODELLATO,
IL VASO DEVE ESSERE COTTO

R ROVI
TI.IT'I'O IL LAVORO
LA DECORAZIONE

BISOGNA FARE

PERDA LA PROPRIA NATURALE ELASTICITA
E SI SOLIDIFICHI, DIVENTANDO INDISTRUTTIBILE

(x FORNI . ESSERE)

FORNACE A CUPOLA FORNACE A MUFFOLA

MA I SUOI COCCI SI CONSERVANO
PER SEMPRE

Llcanza Creetlve Conrons

SI POSSONO FARE
DELLE RIFINITURE
“SOVRADDIPINTURA"™
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,:;:}‘;-Per Qggetl:l d| forma dlversa dalla rotonda o per oggeth dl
'{_ji;ffgrandl dlmensmm si pchede con |a techicaa stampo.
.é.f;é{Le forme vengono medellate dlrettamente sul Iegno m due
'af;,fpartl separate che p0| vengono conglunte con colature d|




" impasto
" 'Maodellazione - o

S Coturas

'E' ;l IOFOC@SSO durante l| quale |I composto;.-_,
. argllloso perde una grande quantlta diacqua
¥ LeSSIcazlone avviene o dlrettamente allaria
 oppure in ambiente apposito a temperaturaf": |
calda costante e umforme (”blscotto”) S

- Essiccazione
Impermeal|zza2|one
354 _._Decora2|one
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2 De coraZ|on e .'Irisgl)cecrz::ec:l]gza2|one

: DecoraZ|one Py

‘Cottura S ‘-"

E’ 'Un processo d| copertura che varia a seconda
deI prodotto da decorare e degli OSSIdI che
coshtulscono Ia base prmcrpale de| colorl S

Con Ia scoperta della stampa calcograﬁca 5
(XVIII sec) |I metodo permlse d| eseguwe dlsegnl - ‘.
_in serie. | .. .. | ,_ 2o




pil antico di cottura, usato
sicuramente in eta protostorica e anco-
ra, limitatamente ad alcune produzioni,
in epoca etrusca, ¢ il forno a fossa,
costituito da una fossa scavata nel ter-
reno, all'interno della quale vengono
posti i vasi a contatto con il combusti-
bile (composto oltre che da legna
anche da gusci di frutta secca, capaci
di sviluppare alte temperature). Il forno
era infine ricoperto con terra.

Molto di piu sappiamo dei forni utilizzati in epoca romana:

Forno a flamme nude: si tratta di un
forno costruito in argilla refrattaria con
una camera di combustione inferiore
ed una camera di cottura superiore,
divisi da una griglia sulla quale veniva-
no impilati i vasi da cuocere. In questo

tipo di forno si realizzano cotture
riducenti-ossidanti.

Forno a Irraggiamento: in questo
tipo di forno la camera di cottura e
quella di combustione non sono
comunicanti e il calore si diffonde,
per irraggiamento, all'interno della
camera di cottura tramite camini che
|'attraversano. Questo forno si utiliz-
za per un tipo di cottura ossidante-
ossidante.

La temperatura, all'inizio della cottura, viene tenuta bassa ed aumenta lentamente in modo da evitare che
i vasi si deformino o si spacchino.
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